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            🧁Crea una crema al burro meringata irresistibil
            	                    [image: 🧁Crea una crema al burro meringata irresistibilmente deliziosa con l’aiuto di Albumix Delizia di MoCa!   Dimentica la complessità dei tradizionali metodi di preparazione della meringa all’italiana⤵️⤵️⤵️  Con Albumix di Delizia, tutto diventa più semplice e veloce: basta unire Albumix, acqua calda, burro e zucchero e in un attimo avrai una crema al burro meringata dalla consistenza perfetta: pronta per coprire le tue torte e decorarle con stile. 🎂  E la crema che otterrai è anche senza glutine, perfetta così per accontentare tutte le esigenze.   Sperimenta la praticità e l’eccellenza culinaria con Delizia e continua a seguirci per scoprire la versatilità dei nostri prodotti! ✨🍰🍰🍰  #semplicecondelizia  #MocaSpa  #delizia #cremaalburro  #albumix #moca #pasticceria #pasticceriaitaliana  #cakedesignitalia #meringa]

        
    



    
        
            Siete pronti a scoprire il segreto per una colazio
            	                    [image: Siete pronti a scoprire il segreto per una colazione straordinaria? 🥐 🥐🥐  Oggi al Delizia Lab, ci siamo immersi in un viaggio di sperimentazione per offrirvi un’altra entusiasmante idea per le tue colazioni 💡🍽️  Ecco una delle nostre dolci preparazioni nel mondo dei lievitati: lo abbiamo soprannominato “Crookies” - un’irresistibile combinazione di croissant e impasto cookies.   Questa deliziosa fusione è destinata a diventare il punto forte delle vostre colazioni!  Se volete distinguervi con proposte uniche, affidatevi a noi! Siamo qui per portare il vostro menu a nuove vette di gusto e originalità con i nostri prodotti Delizia.   Esplorate il mondo delle colazioni straordinarie con il Delizia Lab! 😋🥐🍪   #DeliziaLab  #InnovazioneCulinaria  #Crookies  #ColazioniDaSogno #croissant  #cookies #crookies #colazioni  #colazione  #mocaspa #moca  #semplicecondelizia]

        
    



    
        
            Nel cuore del laboratorio di Delizia Lab, si respi
            	                    [image: Nel cuore del laboratorio di Delizia Lab, si respira sempre un’atmosfera di innovazione e creatività 🥖  Tra gli aromi avvolgenti e la fervente attività dei panificatori, nasce il segreto per una croccantezza imbattibile: il Delikrek Delizia.  Delikrek Delizia è molto più di un semplice ingrediente per la panificazione. È un semilavorato straordinario, concepito per elevare l’arte del pane a livelli senza precedenti. La sua formula esclusiva garantisce sempre una consistenza croccante alle preparazioni.  Ma cosa rende Delikrek così speciale? La risposta risiede nella sua versatilità. Questo prodotto rivoluzionario consente ai panificatori di dare libero sfogo alla propria creatività, sperimentando con una vasta gamma di ricette e prodotti. Dai classici grissini ai croissant, fino ai pani più elaborati, come il sorprendente Pane alla Patata Viola che abbiamo realizzato per voi!  Il pane alla patata viola, protagonista del nostro video, è solo uno dei tanti capolavori che possiamo creare grazie a Delikrek.   La patata viola, scelta per le sue proprietà benefiche, ricche di vitamina A e carotenoidi, si unisce alla magia di Delikrek per offrire un pane irresistibile sia per il palato che per gli occhi!  Delikrek Delizia si rivela un alleato indispensabile per ogni panificatore che miri all’eccellenza: unisciti a noi nel mondo affascinante della panificazione creativa, e scopri il potenziale illimitato di Delikrek Delizia.   #delizialab  #delikrek #lievitati #pane #mocaspa  #lievitazione #moca #pane #paneviola]

        
    



    
        
            🧑🍳 I corsi di Delizia Lab dedicati alla f
            
	                
	            	                    [image: 🧑🍳 I corsi di Delizia Lab dedicati alla formazione professionale continuano con nuovi appuntamenti. 📆   Ecco cosa ti aspetta nel mese di Aprile ⤵️  Giovedì 4 Aprile : Dessert al piatto con Rita Busalacchi  Martedì 9 Aprile: La pasticceria in semplici passi con i semilavorati Delizia. Demo gratuita con DeliziaLab  Lunedì 15 Aprile: Performance ed efficienza. Demo gratuita in collaborazione con Orved e Donnini  Mercoledì 17 Aprile: Superfry 4.0, l’evoluzione della frittura. Demo gratuita in collaborazione con Offcar The Great Cooking  Giovedì 18 Aprile: Torte da cerimonia. Demo gratuita con Alice Fumagalli, in collaborazione con Debic  Martedì 23 aprile: Corso per Banconisti. Corso a pagamento con Palmiro Bruschi. In collaborazione con Carpigiani.  ✨Se hai voglia di metterti alla prova e di trovare nuove idee per la tua attività o nuove soluzioni che ti possano aiutare a gestire problemi o operatività di tutti i giorni, allora sei nel posto giusto!  📲 Link in bio per visionare il catalogo completo dei corsi e prenotare il tuo posto.  #delizialab #corsidiformazione  #mocaspa #moca  #delizia  #emiliaromagna  #riccione  #corsidicucina]
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[image: MOCA dal 1952 prodotti per Gelateria, Pasticceria, Panetteria e Ristorante.]
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Desiderio, Passione, Innovazione: questa è la filosofia aziendale di MO.CA S.p.A, un’azienda con esperienza di oltre 70 anni nata a Morciano di Romagna in un piccolo laboratorio casalingo.
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